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CORSO IFTS 2008

TECNICO SUPERIORE 
DELLA TRASFORMAZIONE 
DEI PRODOTTI 
AGROINDUSTRIALI

www.cisita.parma.it

I corsi IFTS (Istruzione e Formazione Tecnica Superiore), di durata annuale, sono realizzati da enti accreditati in partenariato con 
un’istituzione scolastica, un’università e una o più imprese.
Approvati dalla Regione Emilia-Romagna e cofi nanziati dal Fondo sociale europeo, fanno parte dei Poli Tecnici che raccolgono e valorizzano le 
vocazioni dei diversi territori dell’Emilia-Romagna; grazie alla collaborazione tra i diversi soggetti formativi e il mondo delle imprese, i Poli  offrono ai 
giovani e agli occupati una rete stabile ed articolata di formazione alta, specialistica e superiore in grado di fornire competenze richieste dal sistema 
economico-produttivo regionale, sostenere lo sviluppo e la competitività e contribuire alla diffusione della cultura tecnica e scientifi ca.

Descrizione del profi lo professionale 
Il TECNICO SUPERIORE DELLA TRASFORMAZIONE DEI 
PRODOTTI AGROINDUSTRIALI è uno specialista che si 
occupa dell’organizzazione e gestione delle varie fasi del 
processo produttivo e tecnologico dei prodotti alimentari 
nel rispetto di precisi standard qualitativi ed economici. 
Può essere inserito in aree quali: Organizzazione della 
produzione e delle operazioni tecnologiche, Assicurazione 
qualità e Controllo microbiologico.

Ambito settoriale regionale 
Agroalimentare

Contenuti del percorso
Impresa e Organizzazione. Sicurezza sul Lavoro. 
Informatica. Lingua inglese. Identifi cazione delle materie 
prime e rappresentazione dei processi trasformativi. 
La tecnologia dei processi trasformativi e la gestione 
delle operazioni tecnologiche. Gestione degli aspetti 
microbiologici e biochimici dei processi trasformativi. 
Controllo analitico delle materie prime e dei prodotti 
derivati. Gestione degli aspetti biotecnologici dei processi. 
Gli aspetti giuridici ed ambientali dell’attività trasformativa. 
Sicurezza alimentare. Aspetti economici dei processi e 
criteri di scelta e valutazione.

Requisiti di accesso
Il progetto si rivolge a giovani e/o adulti, inoccupati o 
disoccupati, in possesso del diploma quinquennale di 
perito chimico e biologico, perito agrario, perito industriale 
per le tecnologie alimentari, perito agroindustriale, 
maturità scientifi ca ad indirizzo biologico o in alternativa 
documentata esperienza lavorativa nel profi lo di 
riferimento. E’ data la possibilità agli occupati che vogliono 
aggiornarsi o riqualifi carsi di frequentare singoli moduli 
(UFC).

Attestato rilasciato
Certifi cato di Specializzazione Tecnico Superiore per 
Tecnico Superiore della trasformazione dei prodotti 
agroindustriali.

Periodo di svolgimento e durata del percorso
Il corso si svolgerà da gennaio a luglio 2009. La durata 
complessiva è di 1000 ore (500 ore tra teoria, esercitazioni 
e visite guidate, 400 di stage e 100 di project work).

Numero di partecipanti  
20

Ente di formazione
Cisita Parma srl

Istituzione scolastica
Polo Scolastico dell’Agroindustria di Parma, 
I.T.I.S. “L. Da Vinci” di Parma

Università
Università degli Studi di Parma (Facoltà di Agraria e 
Facoltà di Medicina Veterinaria)

Imprese
Agugiaro & Figna Molini S.P.A., Boschi Cav. Umberto 
S.P.A., F.lli Tanzi S.P.A., Furlotti & C. S.R.L., Prosciuttifi cio 
Tre Stelle S.P.A., SSICA (Stazione Sperimentale delle 
Conserve Alimentari), Unione Parmense degli Industriali e 
Gruppo Imprese Artigiane.

Sede del corso
Cisita Parma srl - via Cantelli n. 5  Parma

Iscrizione e criteri di selezione
La richiesta di partecipazione, scaricabile dal sito www.
cisita.parma.it, va inviata a: Cisita Parma srl, Via Cantelli n. 
5 - 43100 Parma (tel. 0521/226500 - fax 0521/226501) 
entro il 18 dicembre 2008. Le selezioni si svolgeranno 
entro il 23 dicembre 2008 e saranno effettuate con la 
modalità dell’autopresentazione scritta e del colloquio 
individuale e avranno l’obiettivo di verifi care la motivazione 
e le attitudini del candidato rispetto al corso, ai suoi 
contenuti, alle modalità di svolgimento, nonché al profi lo 
professionale in uscita.

Il corso è gratuito

Numero di riferimento 
2008-166/RER
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